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Zutaten
• 2 Liter Wasser

• 3 Hände voll Lavendelblüten
(Frisch, unterhalb des Blütenansatzes abgeschnitten)

• 40g Zitronensäure

Zubereitung
1. Wasser aufkochen und über den Lavendel und die

Zitronensäure gießen

2. Umrühren und ca. 1 Tag zugedeckt stehen lassen

3. Sud absieben und je 1 l Flüssigkeit 900 g Zucker dazugeben

4. aufkochen lassen und heiß in Flaschen abfüllen

Verwendung
Schmeckt lecker als Zusatz in
Mineralwasser oder Sekt
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