
Zutaten
• 100 g Zucker

• ¼ TL Lavendel, getrocknet

• 125 g Butter

• 125 g Mehl

• ½ Pck. Backpulver

• 2 EL Milch

• 2 Stk. Eier

Zubereitung
1. Zucker und Lavendelblüten zerkleinern undmit der Butter

schaumig rühren

2. Übrige Zutaten in die Buttermischung geben. Kurz verrühren.

3. 12 Papierförmchen in ein Muffinblech stellen, Teig einfüllen

4. Bei 180° etwa 18-20 Minuten backen

5. Aus Puderzucker und Zitronensaft einen Guss herstellen

6. Muffins bestreichen undmit Lavendelblüten verzieren
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