
Zutaten
• 600 g reife Erdbeeren

• 600 g Zucker

• 300 ml Wasser

• 1 Stk. Limette

Zubereitung
1. Erdbeeren waschen, putzen, zerkleinern und pürieren

2. Erdbeeren pürieren und anschließend durch ein feines Sieb
passieren

3. Zucker undWasser in einem Topf geben und zu einem klaren
Sirup kochen

4. Erdbeerpüree und den Saft einer Limette zufügen, unterrühren
und 5Minuten kochen lassen

5. Fruchtsirup in vorbereitete Gläser füllen; mit Einkochring,
Glasdeckel und Einweck-Klammern verschließen

6. Gläser im 90°C heißenWasserbad für 30 Minuten einkochen
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